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RESUMO:

O Allium sativum é uma hortalica de grande comercializa¢gdo no Brasil. Devido ao alto consumo
e baixa produtividade bianual, hd necessidade de importacdo de paises como Argentina,
Espanha e China. Com o intuito de atender a alta demanda de consumo, o alho fica armazenado
por longos periodos, e como consequéncia, suscetivel a infecgdo por microrganismos que
podem contribuir com a perda da qualidade deste produto. O objetivo desse estudo foi
comparar a microbiota do alho roxo, armazenado e ndo armazenado. Foi utilizado 5 amostras
de alho armazenado comercializados em diferentes mercados da regido e 5 amostras de alho
ndo armazenado obtidos de diferentes agricultores. Um total de 200 gramas de cada amostra
foi cortada longitudinalmente, seguido de imersdo dos fragmentos em agua destilada. A
incidéncia de Unidades Formadoras de Col6nias de Fungos (UFCf) foi avaliada utilizando 100
fragmentos de cada amostras em meio DG18 a 28°C por até dez dias. A incidéncia de UFC de
bactérias (UFCb) foi obtida por diluicdo seriada dos fragmentos de alho imersos em agua
destilada e plaqueados em meio DYGS, seguido de incubacao a 28°C por 48 horas. A identificacdo
do género deas UFCfs foi feita a partir de caracteres morfoldgicos de (conidios e conidiéforos),
enquanto que o critério de coloracdao foi utilizado para agrupamento de UFCbs. Todas as
amostras de alho armazenado-apresentaram infeccées por fungos, com predominio de UFCfs
correspondente aos géneros Aspergillus sp. (46,8%) seguido por Penicillium sp. (35,7%). A maior
incidéncia de Aspergillus sp. foi dada por Aspergillus section Nigri (56,8%), seguido por
Aspergillus section Cremei (39,1%) e Aspergillus section Circumdati (3,9%). Em contraste,
nenhuma das amostras de alho ndo armazenado apresentou infec¢do por fungos. Em relacdo as
UFCbs, todas amostras de alho armazenado (2,51x10° UFCbs) e ndo armazenado (2,55x10°
UFCbs) apresentaram UFCbs. No entanto a maior diversidade quanto a coloragdo de UFCbs
ocorreu em amostras de alho ndo armazenado, havendo UFCbs (26,15%) encontradas somente
em alho ndo armazenado. Os resultados demonstraram haver distingdo entre microbiota de
alho armazenado e ndo armazenado, possivelmente relacionado as condi¢cdes de
armazenamento deste produto.
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